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STREETALTAN FOOD

IL GUSTO, LA MEMORIA

Si: un locale nato dalla volonta di riproporre la
piacevolezza tutta italiana dello stare a tavola “in
grazia di Dio”, dopo aver acquistato nelle botteghe
del quartiere o del rione i piu svariati cibi per
imbandire la tavola domenicale.

Un momento capace di unire ogni regione italiana
oltre i campanilismi, pur con le diverse
declinazioni, frutto di tradizioni radicate, a volte
millennarie.

Ne e nato un locale accogliente con la cucina a
vista, cuore pulsante che accoglie gli ospiti e gli
amici. Un locale dalle molte anime: confortevole
ambiente per un pranzo di lavoro, spigliato angolo
di centro storico ideale per gli aperitivi, elegante e
intimo ristorante serale.






“SPUNCIOTTI"

TARTARE DI TONNO
Chips di tapioca soffiata, soia e sesamo bianco

(4,6,11,12)

9
HOT DOG DI POLPO
con salsa agrodolce, mayo light, paprika dolce, zeste di
lime e CipO”a marinata (1,6,8,9,10, 11, 12, 13, 14)
8
SPIEDINO DI LASAGNETTA
Cacio e pepe o Carbonara o Amatriciana.
(1,2,3,4,7)
6
TARTARE DI MANZO
Gazpacho, crema di stracciatella, pane carasau e mela
verde Granny Smith
7
CEVICHE DI MARE AL VAPORE
Leche de tigre, mango e prezzemolo.
(2,4,12,14)
8
CROQUE MADAME CON ROAST-BEEF
Spuma di patate, crema di uovo (Uovo, panna, grana) e
senape.
(1,3,5,6,7,10,11)
7

PIZZA FRITTA
Mozzarella di bufala e salsa di pomodoro.

1,7,9)



“SPUNCIOTTI"

POLPETTINE DI PASTA RIPIENE CON

PULLED PORK

Cole slaw (cavolo bianco e viola, cipollotto, carote, yogurt,
aceto).

(1,6,7,10)

6
TACOS DI GALLINA
Condito con senape e miele
5
CREMA DI FAGIOLI
Cenere diverdure e trippa di baccala.
4
POLPETTA DI MANZO AL SUGO
(1,3,7,2
CAPPELLACCIO DI ZUCCA FRITTO
con ragu di maiale
(1,2,3,6,7,8, 9,10,142.,'1;
PINZINO FERRARESE
Gnoccho fritto di Ferrara con prosciutto crudo di Parma
D.O.P. 24 mesi, stracciatella di bufala e basilico.
5 ,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,143.,'1;

CROCCHETTA DI MAIS
Salsa agrodolce e prezzemolo.

(3,12)






PRIMI PIATTI

PACCHERI CACIO E PEPE
polvere di cavolo viola e scampi crudi

CAPPELLACCI RIPIENI DI ZUCCA
al ragu di “straculo” di maiale e tastasale

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

guanciale stagionato, pecorino romano,
uova da galline allevate a terra

SPAGHETTI ALL'AMATRICIANA

guanciale stagionato, pecorino romano,
salsa di pomodoro fatta in casa

PASTA E FAGIOLI

ditalini, cenere di verdure e trippa di
baccala

(1,2,3,6,7,8,9,10, 12, 13)

22

(1,2,3,6,7,8,9,10, 12, 13)

17

(1,3.7)

17

(1.7)

17

(4,5)

15



SECONDI PIATTI

TARTARE DI TONNO
Chips di tapioca soffiata, soia e sesamo bianco

(4,6,11,12)

25

TARTARE DI MANZO

Gazpacho, crema di stracciatella, pane carasau e mela
verde Granny Smith 24

TENTACOLO DI POLPO
scottato con patate e salsa romescu

(8,14)

22

PANINO PULLED PORK

con coleslaw (cavolo bianco e viola, cipollotto,
carote, yogurt, aceto).

(1,3,5,6,8,9,11)

17

POLPETTE ITALY
di manzo al sugo di pomodoro

(1,3,7,9)

15






ITALIANS DO IT BETTER

CROQUE MADAME CON ROAST-BEEF
Spuma di patate, crema di uovo (uovo, panna, grana)

e Senape. (2,37.9,13,14)
> 17

HAMBURGER ITALY

bun, 200gr di burger di manzo, mozzarella di bufala
Campana D.O.P., guanciale croccante, pomodoro

cuore di bue, lattuga e ketchup o

CHEESEBURGER
bun, 200gr di 200gr di burger di manzo, cheddar

cheese, lattuga, pomodoro cuore di bue, cetrioli
carosello in agrodolce e thousand island dressing

(1,7,8)

17
TACOS DI GALLINA
Con senape e miele e sedano
14
DALL'ORTO
INSALATA MISTA PATATE FRITTE*
misticanza, pomodoro ramato e patate fritte con salse
carote
6 (*1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14)
PATATE AL FORNO VERDURE AL FORNO
patate al forno zucchine, melanzane e
con rosmarino carote al forno

5,5 6,5



DESSERT

IL TIRAMISI

Crema al mascarpone, savoiardi, caffe e cacao

LA TENERINA POLISANA
Con gelato alla vaniglia e caramello salato

LA CREMA COTTA
al basilico con cialda sbriciolata

LOLLIPOP
Lollipop al lampone,yogurt e basilico

LO SAI CHE PUOI RICEVERE
INDIETRO IL
15% DELLO SCONTRINO
DA SPENDERE
NELLE VISITE SUCCESSIVE?

QUESTO E SOLO UNO DEI VANTAGGI
CHE OTTIENI ISCRIVENDOTI
GRATUITAMENTE ALLA NOSTRA
FIDELITY CARD!

SCANSIONA IL CODICE QR E
ENTRA IN UN MONDO PIENO DI
VANTAGGI!

(1,3,7)

(1.3,7.8)

7

(1.7)

(7)

\
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STREETALIAN FOOD

LEGENDA ALLERGENI 1) ARACHIDI E DERIVATI; 2) FRUTTA A GUSCIO; 3) LATTE
E DERIVATI; 4) MOLLUSCHI; 5) PESCE; 6) SESAMO ;7) SOIA ; 8) CROSTACEI ; 9)
GLUTINE; 10) LUPINI; 11) SENAPE;12) SEDANO; 13) ANIDRIDE SOLFOROSA; 14)

UOVA E DERIVATI.

*IN BASE ALLA STAGIONALITA’ ALCUNE MATERIE PRIME POTREBBERO

SUBIRE LA CATENA DEL FREDDO
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